Z“““SSI Produkt #
PROFESSIONAL Modell #
Namn #
Magistar Combi DS SIS #
Elektrisk kombiugn 10GN 1/1 .
Huvudfunktioner

218836 (ZCOE101B3A31)

Kombiugn. Magistar DS.
Elektrisk. Digital panel. 10 GN
1/1 - Programmerbar, automatisk
rengdring, anggenerator i AISI
316L, 3-glasdorr

Kort specifikation

Pos.

Kombiugn MagiStar DS med digital panel.

- Inbyggd anggenerator i AISI 316L, fuktighetskontrol baserad pa Lambdasensor.

- AirFlow luftdistributionssystem for maximal prestanda med 5 nivaer.

- HP Automatisk rengdring: Automatisk och inbyggt sjélvrensningssystem. 4 automatiska
program och hallbara funktioner for att spara energi, vatten och kem.

- Driftslagen: Program (spara och dela upp till 1000 recept); Manuell (ang-, kombi- och
konvektionsprogram); EcoDelta; Ateruppvarmning

- Automatisk backup-ldge for att undvika driftstopp.

- USB-port for att ladda ner HACCP-data, program och instéliningar. Connectivity redo.

- Kérntermometer med en matpunkt.

- Dorr med treglas och dubbla LED-ljus..

- Konstruktion av rostfritt stal.

- Levereras med 1 gejderstege GN 1/1, delning 67 mm.

o Karntermometer med en sensor for att maéta

innertemperatur medféljer.

« «Varmluft (max 300°C): Perfekt vid tillagning med lag
fuktighet.

» Kombi (max 300°C): kombinerar varmluft och anga,
accelererar tillagningen och reducerar viktminskningen.

« Anga (100°C): Rotgronsaker och ris. Lagtempererad dnga
(25-99°C): Perfekt for sous-vide och dteruppvarmning.
Overhettad anga (101-130°C): Frysta gronsaker.

« Inbyggd anggenerator.

« Exakt och reell luftfuktighetskontroll med Lambdasensor for
konsekventa resultat, oavsett méangd ravaror.

» Automatisk forvarmning och snabbnedkylning.

» Program: Spara och dela dina program via USB. 100
program i upp till 4 tillagningsfaser kan lagras i ugnens
minne.

» EcoDelta: kdrntemperaturstyrd tillagning.

« Forinstéllt program for regenerering, perfekt for bankett och
ateruppvarmning av bleck.

o Fldkt med variabel hastighet och motorbroms (5
hastighetsnivaer).

+ Back up-funktion som automatiskt aktiveras om et fel
uppstar.

« Optiflow &r ett intelligent Iluftcirkulationsystem som
anpassar |uftflodet for bdsta kylresultat och jdmn
temperatur, vilket dven dkar energibesparingarna.

« Kort rengéringsprogram: optimerad rengdring pa bara 33
minuter, forbattrad effektivtet och reducerad vantetid

« AirFlow luftdistributionssystem fér maximal prestanda med
jamn tillagning och temperaturkontroll. Detta tack vare en
speciell utformning av ugnsutrymmet, fldkten med variabel
hastighet och ventilation.

» GreaseOut: integrerad fettavskiljning och uppsamlingskit
(krdvs bestélining som specialkod)

Konstruktion
« Konstruerad i 304 AISI rostfritt stél.
« Kapslingsklass IPX5, for enkel rengdring.

 Hygieniskt ugnsutrymme utan skarvar och med rundade
horn for hogsta hygienstandard.

. Anggenerator i 316L AISI for att skydda mot korrossion
« Trippelglasddrr med dubbla LED-ljusrader.
« Servicevanlig kontrollpanel med atkomst framifran.

Anvandargranssnitt & Datahantering

« Anslutning for fjarratkomstirealtid, enkel HACCP-hantering,
loggning av driftstid och energihantering (kréver tillbehdr).

« Digitalt granssnitt med LED-bakgrundsbelysningsknappar
med guidat urval.

» USB-port fér uppdateringar och sous-vide termometer
(tillbehor).

Hallbarhet
« [NOT TRANSLATED]

» Ménniskocentrerad design med 4-stjdrnig certifiering for
ergonomi och anvédndarvanlighet.

« Mojligt att kdra ugnen pa halv effekt.
» (22 och G25 rengdringstabletter &r tillverkade utan fosfater
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och fosfor (C25 ar ocksa maleinsyrafri), vilket gor dem sédkra for
bade miljé och anvandare

« Den yttre forpackningen av kartong r gjord av 70% atervunnet
material och FSC*-certifierat papper, utskrivet med miljovanligt,
vattenbaserat black for att framja héllbarhet och miljéansvar.

« Treglasdorr for att minimera din energiférbrukning™
» Spara energi, vatten och kemikalier med gréna funktioner
« Energy Star certifierad

» <p>Cooking Optimizer-funktionen organiserar matlagningssekvensen
for de valda cyklerna och optimerar arbetet i koket med avseende
pa tids- och energieffektivitet.</p>

Ovriga Tillbehor

« Utvandig omvand osmosiskt reningsfilter ~ PNC 864388 O
for underbénks- och huvdiskmaskiner med
atmosfdrisk genomstrommare.
Inkommande vatten max 30 grader.
e - NOT TRANSLATED - PNC 920004 0
« - NOT TRANSLATED - PNC 920005 O

« Hjulsats till stativ for MagiStar 6&10 GN PNG 922003 O
1/1 och 2/1.

« Galler, 2-pack. rfr. AISI 304, GN 1/1 PNC 922017 0

« Kycklinggaller, 2 st, plats for 8 hela PNC 922036 0
kycklingar/galler

« Galler i AISI 304 rostfritt stal GN 1/1 PNC 922062 0

« Kycklinggaller 1/2GN, plats for 4 hela PNC 922086 O
kycklingar

« Sidomonterad handdusch fér 260705, PNG 922171 O

260706 och 260708

« Bakplat med 5 rader, baguette. Perforerad  PNC 922189 O
alu med silikondverdrag

« Bakpldt med 4 kanter (400X600X20). PNC 922190 0
Perforerad aluminium

« Bakpldt med 4 kanter, slat plat i aluminium PNC 922191 0

« Fritéskorgar, 2 st GN 1/1 fér ugnar PNC 922239 O

« Galler rostfritt 400x600mm (bakstorlek) PNC 922264 0

« 2-stegs sakerhetséppning for ugnsdorr PNC 922265 O

. K%cgunggallerGMH for 8st hela kycklingar PNC 922266 O
a1,2kg.

« Bleck for fettuppsamling med PNC 922321 O
témningsventil, 100 mm djup

« Kit med bleck och 4 langa grillspett PNC 922324 O

« Bleck for grillspett PNC 922326 O

« 4 l3nga grillspett PNC 922327 O

« Bleck for fettuppsamling med PNC 922329 O
témningsventil, 40 mm djup

« Krok for upphangning i ugn PNC 922348 O

4 justerbara ben, kan skruvas fast i golv, for PNC 922351 O
6 & 10 GN, 2", 100-130mm

« Galler GN1/1 for 8st hela ankor a 1,8kg. PNC 922362 0

« [solerhuv for tallriksstall till air-o-steam 10 PNC 922364 O
GN 1A

. gﬁque/qskenor till omonterat stativ6 & 10  PNC 922382 O

« Vaggmonterad hallare for kem for nya PNC 922386 O
dunkar

 USB-sond PNC 922390 O
. E%;;MODUL FOR SKYLINE UGNAR OCH  PNC 922421 O

» CONNECTIVITY ROUTER (WiFi AND LAN)  PNC 922435 O

Magistar Combi DS
Elektrisk kombiugn 10GN 1/1

- NOT TRANSLATED - PNC 922440
- NOT TRANSLATED - PNC 922450
- NOT TRANSLATED - PNC 922451
- NOT TRANSLATED - PNC 922452

Gejderstallning inkl. hjul fr 10 GN 1/1, delning PNC 922601
65mm (std)

Gejderstéllning inkl. hjul for 8 GN 1/1, delning  PNC 922602
80 mm

Gejderstallning pa hjul for bakplat, 6 GN 1/1 PNC 922608
ggn med 8 gejderspar 400x600mm och delning
mm

Handtag och skenor for utdragbar gejderkassett PNC 922610
6 & 10 GN 1/1 ugn

Oppen stativ m gejderstegar for 6 & 10 GN 1/1  PNC 922612
ugn

Stativ m underskap m gejderstegar for 6&10  PNC 922614
GN 1/1 ugn

Stativ med vdarmeskap inkl. gejderstegar for 6 & PNC 922615
10 GN 1/1 ugn, GN 1/1 och 400x600 mm

Externt kopplingskit for kem PNC 922618

Stackningskit for el 6+6 ugn eller el 6+10 GN  PNC 922620
1/1 GN - héjd 120 mm

Vagn fér mobilt gejderstativ fér 6 & 10 GN 1/1  PNC 922626
ugn och blast chiller freezer

Vagn fér mobilt gejderstativ for 6 GN 1/1 pd 6 PNC 922630
eller 10 GN 1/1 ugn

Dréaneringskit i rostfritt stal for 6 & 10 GN ugn, PNC 922636
d=50mm

Kit i plast for aviopp 6&10 GN ugn, dia=50mm  PNC 922637
Véggkonsoler for vdgghdngning 10 GN 1/1 PNC 922645

Tallrikstall m hjul for 30 tallrikar. 10 GN 1/1 ugn PNC 922648
och blast chiller freezer, delning 65 mm

Tallrikstall m hjul for 23 tallrikar. 10 GN 1/1 ugn PNC 922649
och blast chiller freezer, delning 85 mm

Slat GN 1/1 plat for torkning, H=20mm PNC 922651
Slat GN 1/1 plat for torkning PNC 922652
Omonterat stativ till 6 & 10 GN 1/1 ugn PNC 922653

Gejderstallning for bakplat, 10 GN 1/1 ugn med PNC 922656
8 gejderspar 400x600mm och delning 80 mm

\ée,l\lrrmskydd for stackade ugnar 6 GN 1/1 pd 10 PNC 922661

Varmeskydd for 10 GN 1/1 ugn PNC 922663

Geljlderstegar for 10 GN 1/1 och 400x600mm  PNC 922685
galler

Tippskydd for ugn PNC 922687

4 st justerbara ben till 6 & 10 GN 1/1 ugnar PNC 922688
100-115MM

Gejderstegar for 6 & 10 GN 1/1 dppet stativ PNC 922690

Forstarkt gejderstativ med hjul, lagsta PNC 922694
utrymmet tillgéngligt for fettuppsamlingsbricka
for 10 GN 1/1 ugn, 64 mm

Hallare kemtank - vaggmonterad PNC 922699

Gejderstege t ill stativ for bakplatar, 6&10 GN  PNC 922702
1/1 ugn

Hjulsats for stackade ugnar PNC 922704

gRlegtAér lamm och spddgris (upp till 12kg) for PNC 922709

Natgrillgaller for ugnar GN 1/1 PNC 922713

Magistar Combi DS

Elektrisk kombiugn 10GN 1/1
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Positionsstdd for kdrntermometer. Bra att
ha vid temperaturmétning av flytande
livsmedel.

Ventilationskapa med flakt o. Luktfilter for
6&10 GN 1/1 ugn

Ventilationshuv med flakt som reducerar
lukt for stackning 6+6 eller 6+10 GN 1/1
ugn

Kondensationskapa med flakt for 6&10 GN
1/1 ugn

Kondensationskapa med flikt for 6 + 6 el
6+10 GN 1/1 ugn

Ventilationskapa med flakt for 6&10 GN 1/1
ugn

Ventilationshuv med fldkt for stackning 6+6
eller 6+10 GN 1/1 ugn

Ventilationshuv utanflakt for 6&10 GN 1/1
ugn

Ventilationshuv utanflakt for stackning 6+6
eller 6+10 GN 1/1 ugn

4 justerbara ben for 6&10 GN ugn -
230-290mm

Kantin for statisk tillagning

Grill- och bakplat, kombinerad. Véindbar.
400x600mm

- NOT TRANSLATED -
Vagn for fettuppsamling

TRYCKREDUGERINGSVENTIL
INKOMMANDE VATTEN TILL SKYLINE

STROMTOPPSKIT FOR 6&10 GN UGNAR
Stekbleck 1/1 GN H=20mm

Stekbleck 1/1 GN H=40mm

Stekbleck 1/1 GN H=60mm
Komb.grill-och bakplat non-stick 1/1GN
Grillgaller (aluminium) for ugn GN 1/1
Aggstekbleck 8 dgg GN1/1

Bakpldt med 2 kanter - GN 1/1

Bakplat for baguette GN1/1

Bleck for bakad potatis GN 1/1 28 pot.
Stekbleck GN 1/2 H=20mm (non-stick)
Stekbleck GN 1/2 h=40mm (non-stick)
Stekbleck GN 1/2 H=60mm (non-stick)
6-pack steckbleck GN 1/1, H=20mm
6-pack steckbleck GN 1/1, H=40mm
6-pack steckbleck GN 1/1, H=60mm

CEEE

PNC 922714

PNC 922718

PNC 922722

PNC 922723
PNC 922727
PNC 922728
PNC 922732
PNC 922733
PNC 922737
PNC 922745

PNC 922746
PNC 922747

PNC 922751
PNC 922752
PNC 922773

PNC 922774
PNC 925000
PNC 925001
PNC 925002
PNC 925003
PNC 925004
PNC 925005
PNC 925006
PNC 925007
PNC 925008
PNC 925009
PNC 925010
PNC 925011
PNC 925012
PNC 925013
PNC 925014
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Magistar Combi DS
Elektrisk kombiugn 10GN 1/1

Elektricitet

Spéanning:
Effekt, max:
Anslutningseffekt:

Vatten

Max vatten inlopp temp:

Vattenintag "FCW" anslutning:

Tryck:

Klorider:
Ledningsfdrmaga:
Avlopp "D™:

Kapacitet

GN:

Max kapacitet:
Viktig information
Gangjarn:
Yttermatt, bredd
Yttermatt, djup
Yttermatt, hojd
Vikt

Nettovikt:
Fraktvikt:
Fraktvolym:

Certifieringar ISO

IS0 Standards:

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
20.3 kW
19 kW

30°C

3/4

1-6 bar
<85 ppm
>50 puS/cm
50mm

10 (GN 1/1)
50 kg

Hoger sida
867 mm
775 mm
1058 mm
159 kg
138 kg
159 kg
1.11md

IS0 9001; ISO 14001; 1SO 45001;

IS0 50001

Magistar Combi DS
Elektrisk kombiugn 10GN 1/1
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